Le Globe Traiteur est heureux de vous présenter
sa carte des Fetes 2022

Mises en bouche

Pain sunprive Suédoie (40 toasts) 56€
Pain thaditionnel moyen  (envinon 60 toasts) — 4€
Pain traditiownel grand — (ewuinon 90 toasts) S56€
Fewilletés (Saucisse, jambbon, romage, saumon) 0. SOE
Toast (Chancaterce, Fromage. Oenf, Tapenade)O, 95€
Toaot [Blinis(Foce grnas, Saumon, Hsperges) 1. 20€
Mine Zucetie (Saumen, Lardons, fromage) 0,95 €
Vernine foce gras, confet de figuee 2, 50€
Vernnine de tartane de tomate et sa creme aneth Z,50€
Vernnine de sawmon et eneme d'avocat 2,50€
Croguille d'escargot  1,20€
Cuilléne des ilee & la Gambas 1.60€
Caillene de tartare de Sauwmon 1. 60€
Macanon an Joce gnas 2, 50€
Yavette de Sauwmon 2, 40€
Navette de Foce gras 2,60€
Wini 4426 eroiite Chancution le bite 23, 90€
THini pate cnodte de Saamon le tile 28, 90€
Wini fété croite Yolaille le bils 24, 90€



Entrées froides

Les entrées sont présentées sur plat prét a poser sur table

Terrnine de Foudant de Saumon 7, §0€
Pité cnodte (Canand, Foce gras, Figue 7,80 €
Terrine de Foie gras maison et sa gelée aw Sautennes 15, §0€
Asscette Dégustation Globe Tractewr 14, 50€
(Foic gras, Magnet, Tantane de canand, Rillettes d'séc )
Asscette de sawmon fumé 10, 50€
Salade de el 1. 50 €
(Foce gras, Magret, Ocuf de caille, Toast de pacn auy fruits)
Salade de la Mer U1, 50 €

(Saumon fumé, Gambas, St Yacgues)
Aosiette d'huitnes GE les 6 picces, 17 € leo 12 picees

Entrées chaudes

Escangots de boungogue 6,60 € les 6 ou (Croguilles 7.20€ les 6
Fewilleté des sous-boie Wndttes. Qipies. Trompettes. ... ) 7.50€
Cogudlle St Jacgues au Noilly et ses petite légumes 7, §0€
Foie gnas pollé, Pain d'épices, Echalotes confites au Ports Il 40€
Boudin Wane sauce Mordlles 7,850€

Rsotte Gambas et St Jacgques 7, 80¢
Feudllete de Res de vean sauce foce gnas 9, 80€



Les poissons

Feaillete de Sawmon, Sauce (itronnce 10, 50€
Filet de Donade Sauce Fomard 12, 50€
Gratin de paissons ot frusite de men 10, §O€
Poilée de St acques, Langoustine sauce coradl 4,50 €
Pavé de Lotte sauce legene en Espelette 14,850 €

Nos visndes feancaises et volailles fermicres

Tilet de Beeuf Wellington cauce Morillee 17, §0€
Tearnnedos de Vean sauce Champére 16, 50€
MNagret de Canard sauce Wiel Abnicot iz, §0¢
Supréme de Pintade sauce ginolles et chantenelles 13, 850¢
Fdlet mignon de Pore sauce (Yogunac ll, 50¢
Cadlle désossce farcie et ses marnons confite 15, 80€
Soearis d'Aguean au Thym et Romarin 12, 80€
Chapon ot son jut & la Gowge et Phataigne 10, §OE
Parmentier de (Canarnd, Foce gras sauce Pornte 15, 50€
Ballotine de Poulet fange an Foie gras sauce Yin jaune 12, SOE
Cuisse de Canard confite 10, 50€



Nos Sauces

Sauce Wondtles 46.90 €4y
Sauce Qhampiéte 23.90 €lky

Nos garnitures

Gratin de pomme de tere 4.50¢€ (500 47)

Gratin de fpomme de teve et cepes 4, 90€ (50047)
Grattin de candons 5,80¢ (200 41)

Gratin de Counge  4.50 € (250 47)
Panée de pomme de tee 2. 50€ (250 ¢r)
Purce de Patate douce 3, 850¢€ (250 42)

(arottes nitics an thym 2,850 € (250 42)
Fagots de hanccots 5,60€ (2 picces)
Pomme auy airelles 5,60€ (1 picee)

MHarnons confits en pensdllade 7,60€ (200 47)
Risotte Buttennut, (Chataigue, Cepes 5,50 € (250 ¢7)

HAssiette de Fromades 4,60€/pers
( Reblocthon, Tomme Fermicne,  ondance )



Les baches maisons

(Minimum 4 personnes)

Bliche aux Fructs Exotigues 4, 50€/ pere
Bliche (lharlotte Framboise &, 50€/[penc

Biche Chocolat au caun trabiné 4, 50€pene

et don caramel Vo sel

La carte de fidélité ne sera pas utilisable pendant le mois de
Décembre afin de récompenser comme il se doit mes
Employes,

Merci de votre compréhension.



Menu 9 29.00 €
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Wagret de canand sauce miell abricot
Ecradé de pommes de tevie
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Buicte

Meny 2 3800 €

Saumen jumé macison
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Feaillete des sous - boco
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Bucte



Meny 9 2500 €

Foce gras an Saaterwes
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Chiapon é la coange et chatacgnes
Gratin de candons
( Rebloction, +Hbondance )
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Buctke

Nous vous souhsttens ane trés bonne fin
dmpée

Toute [équive du Globe Tratteyr




